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Placas rapidas 3M Petrifilm de Bioser ® e
La importancia de tener a tu alcance un método mas rapido para lF
el analisis de indicadores
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El andlisis microbicldgico de los alimentos y un plan de vigilancia ambiental adecuade construyen la columna vertebral de un _J !
sistema eficaz de seguridad y calidad para la industria alimentaria. La presencia de microorganismos no deseados, como los ] ’ l !
indicadores de calidad o los microorganismaos patdgenns, ha hecho que sea imprescindible realizar tests rutinarios con el | { 1
objetivo de garantizar la seguridad v la calidad de los alimentos, asi como el cumplimiento de las normas. Estos analisis t
dirigidos a los indicadores de calidad implican principalmente la cuantificacidn de aerobios, £. coliy coliformes, y mohosy '|l

levaduras. ﬁ:

mas riempo para Ins de gran volumen.

= Mayor esfuerzo: ciertos medios contienen componentes sensibles al calor que requieren ser hervidos durante periodos de
tiempo especificos bajo supervision constante

Ademas de las limitaciones mencionadas, el mayor inconveniente es la variabilidad entre lotes. Durante la fabricacion del medio VIDEOS
puede haber sobrecalentamiento, lo que puede dar lugar a: DESTACADOS

= Oscilaciones enel pH

s Oscurecimiento

+ Consistencia pobre del gel

* Reduccion de la recuperacion bacteriana
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La complejidad de los procesos de preparacion de los medios de cultivo v el prolongado tiempo de incubacion de lus meétodos N
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microbiolégicos convencionales han dado lugar a la evolucion de los métodos analiticos con tiempos de incubacion mas cortos.
Las placas rapidas 3M Petrifilm son la mejor sclucién para satisfacer las necesidades de los anélisis microbioldgices de
indicadares: obtener resultados consistentes, fiables y en menor tiempo. Ademas, son placas listas para usar, no requieren [#iTolvas Bulker
preparacicn vy son faciles de utilizar e interpretar por lo gue recaban en un aumento de la productividad. Existen placas rapidas vacia TOLVAS VACIA SACDS
3M Petrifilm para |a determinacian de los indicadares mas hahituales: asrobios, £ coffy coliformes, y mohos vy levaduras. S3C0S

|;: Consergra, S.LU.



Bacterias aerobicas

Los aerohios son indicadores de la calidad general de |os alimentos. El recuento de aerobios totales es uno de los tests mas
frecuentes para evaluar la calidad de los alimentos. El conjunto de microorganismos que pertenecen a esta categoria son
microorganismos mesofilos que pueden crecer en presencia de oxigeno a temperaturas moderadas (20-45 °C). El recuentao de
aerobios nos proporciona informacian schre el cumplimiento de [as Buenas Practicas de Fabricacién [BPF) y es un indicador
importants de las tendencias y variaciones de |os procesos rutinarios de produccion.

Los métodos convencionales basados en agar como el Recuento en Placa Agar [PCA) requieren de mucho tiampo de incubacion:
48-72 horas A 30-35 °C. Con 1as placas rapidas 3M Petrifilm para aerobios el tiempo de incubacion se reduce a 18-24 h de modo
gue proporcionan una rapidez de resultados muy valiosa sobretodo para productos perecederos.

Escherichia coliy coliformes

Las bacterias £ coliy coliformes guizéds son la clase mas antigua de bacterias que se han usado como indicadores de calidad e
higiene ya que, a finales del siglo Xix, gracias a elins, se podia medir 1a calidad del agua y de los alimentos.

Estas hacterias son aerabicas o anaerohias facultativas y, ademas, las bacterias coliformes se caracterizan por su capacidad de
fermentacion de la lactosa a dcido lactico y CO- & 35 °C en 48 horas. La presencia generalizada de £ colfen las heces y su
posterior deteccion en el agua designaron este microorganisma como un indicador de higiene cuya presencia podia 'indicar’ la
mayor probabilidad de presencia de patogenos.

Ademas de fermentar la lactosa, la mayoria de las £ coliproducen la enzima glucuronidasa gue puede ser detectada por medios
cromogénicos o fluorogénicos. Los métodos convencionzles basados en el agar para la deteccion de E coliy coliformes
requieren mucho tiempo y trabajo, con diferentes procesos para la deteccidn de la produccion de gas que pueden tardar desde
48 horas hasta varios dias, Las bacterfas coliformes son susceptibles a la mayoria de las condiciones de procesamiento térmico,
por lo gue su presencia en los alimentos tratados térmicamente indica generalmente un proceso inadecuado de destruccion por
calor o una posible contaminacion posterior al procesamiento.

Las placas rapidas 3M Petrifilm £. colifcoliformes permiten detectar estos microorganismos simulténeamente y facilitan la
lectura de la formacidn de gas. Y tode esto en solo 18-24 horas.

Mohos y levaduras

£l analsis de mohos y levaduras en alimentos, sus ingredientes y el entorno de fabricacion, es importante ya gue permite
determinar la vida (til del alimento. Los métodos tradicionales de analisis de mohos y levaduras suelen tener tiempos de
incubacién gue oscilan entre 5y 14 dias.

La placa de recuento rapido de levaduras y mohos 3M Petrifilm permite la enumeracion cuantitativa en 48-72 horas en una gran
variedad de matrices alimentarias, tanto con alta como con baja actividad de agua. Esto representa una ventaja muy importante
sohre todo para aquellos alimentos con una vida atil muy corta, ya que permite una liheracion mas temprana del producto al
mercado.

Las placas rapidas 3M Petrifilm estén disenadas para satisfacer las diferentes necesidades del sector alimentario de hoy, porque
gracias a ellas podemas obtener resultados dos veces mas rapido que los métodos tradicionales para poder tomar decisiones
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