Science.
Applied to Life.”

& ‘

feiSies Teifyme fws  fol LobeOse  Lutbont Sn  Lutheen
Pz Unet ATP ® 20 e - _
N P " &
Paza Unet L ® 20 - x
. : e o ™
“ood
“oa
-
4




3M Clean-Trace™ Hygiene Management Software

24Hours 7days 30days 60 days
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Software de control de la higiene 3M™ Clean-
Trace™

Optimice la productividad

» Panel de control redisefiado para consolidar la informacion

» Tareas habituales: acceso mediante un solo clic a funciones clave

» Interfaz de facil uso que permite reducir el tiempo necesario para
la formacién

» Conexién inaldmbrica con la tecnologia Bluetooth®

» Aleatorizacién sencilla de puntos de ensayo en los planes de
muestreo

Tome decisiones criticas en menos tiempo

» Listas de observacién: acceso mediante un solo clic a funciones
clave

» Visualizacién simplificada de los datos para tomar decisiones

» Identificacidn fiable de puntos conflictivos para mejorar la limpieza

y reducir el tiempo de inactividad a fin de agilizar la vuelta a la
produccién

» Proactividad del usuario para evitar que los pequefios problemas se
vuelvan mas graves

Obtenga datos precisos para su tranquilidad
» Localice rapidamente donde se ha producido el problema de
limpieza y solucidnelo.

» Controle los puntos en los que podrian surgir problemas para tomar
medidas preventivas.

» Informes preparados para auditorias.
» Programe con facilidad informes estédndares o personalizados.

Descubra el nuevo sistema en

3M.com/foodsafety/Clean-Trace.

LmM1

Sistema de gestion y control de la higiene 3M Clean-Trace*

Unidades por caja

1/caja

* No se incluye el ordenador.
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