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Producto:
Ficha Técnica

Medio sólido para la enumeración de enterobacterias según las norma ISO 21528 y método armonizado de las farmacopeas.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
4 2-14 ºC

80 Placas contacto
Placas de contacto - Doble Envase

Encajado
1 caja con 8  RD-PACK que contienen 10 placas de
contacto ,por paquete; envueltas con una bolsa de
celofán.

meses
con: 15 ± 2 ml

Presentación

Composición (g/l):
Extracto de levadura....................... 3,000
Peptona de gelatina........................ 7,000
Sales biliares...................................1,500
D(+)Glucosa monohidrato...............10,000
Cloruro sódico................................. 5,000
Rojo neutro......................................0,030
Cristal violeta...................................0,002
Agar.................................................15,000

Composición

Descripción/Técnica
Aplicar el agar directamente sobre la superficie que vaya a ser monitorizada asegurando que la presión se distribuye en toda la placa
durante 10 segundos.

Limpie la superficie donde se tomó la muestra con el fin de eliminar cualquier rastro de medio.

Contar todas las colonias después de 24 horas a 35± 2ºC. o según los fines previstos.
La formación de colonias de colour púrpura violeta, rodeadas de un halo del mismo color, indica la presencia de Enterobacteriaceas.
Los gram positivos quedan inhibidos por el cristal violoeta y las sales biliares del medio.

Expresar el resultado como UFC/25 cm2.

rosa violáceoColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Enterococcus faecalis ATCC® 19433, WDCM 00009 Inhibido
Salmonella typhimurium ATCC® 14028, WDCM 00031 Bueno (50%)- Colonias Rojas /purpura - precipitado biliar
Ps. aeruginosa ATCC® 9027, WDCM 00026 Bueno (50%) -Colonias incoloras
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno (50%)- Colonias Rojas /purpura - precipitado biliar
Staphylococcus aureus ATCC® 6538, WDCM 00032 Inhibido
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Bueno (50%)- Colonias Rojas /purpura - precipitado biliar
Escherichia coli ATCC® 8739, WDCM 00012 Bueno (50%)- Colonias Rojas /purpura - precipitado biliar

inocular: 10-100 UFC según Farm. Eur. y 100 ± 20 UFC; min. 50 UFC (productividad)/ 104-106 UFC (selectividad) según ISO.

Control microbiológico según normativa ISO 11133:2014/ A1:2018.

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Aerobiosis. Incubación: 30-35 ºC. Lectura a 24h (E.P.) / 37± 1 ºC. Lectura a 24 h (ISO)

Nota: result.: ATCC® 8739/6538/9027 (30-35 ºC) &  ATCC® 8739/25922/19433/14028 (37 ºC).

pH: 7,4 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 h a 30-35ºC y 48 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones.

Control de Esterilidad
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