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Ficha Técnica

Suplemento selectivo para pre-enriquecimiento de Campylobacter spp. procedente de muestras de alimentos.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
49 2-25 ºC

10 Viales liofilizados
Vial

Encajado
1 caja con 10 viales de vidrio de 23x60 mm, con
tapón de plástico. Etiquetados.

meses
con: 3 ± 0.1 g

Presentación

Nota:  cada suplemento es suficiente para
completar 500 ml de Bolton Selective Enrichment
Broth.

Composición (g/vial)

Vancomicina............................................... 0.010
Trimetroprim............................................... 0.010
Cefoperazona............................................. 0.010
Cicloheximide............................................. 0.025

Reconstituir el vial con:

Agua destilada estéril / etanol (50:50)........6 ml

Composición

Descripción/Técnica
Descripción:
El C. de enriquecimiento Bolton es para el pre-enriquecimiento de Campylobacter en muestras de alimentos. Los Campylobacter son
micro-organismos microaerofílicas Gramnegativos, en forma de espiral, que pueden estar presentes en la leche cruda, agua no tratada,
carnes, pollo, mariscos mal manipulados.
El medio contiene nutrientes para exaltar el crecimiento de celulas estresadas, y la inclusión de metabisulfito sódico y piruvato de sodio
inactiva compuestos tóxicos que se pueden formar en la reconstitución del medio.
Los antibióticos contenidos en el suplemento selectivo es para optimizar la selectividad del medio de la flora acompañante y potenciar el
crecimiento de Campylobacter spp :

Vancomicina: actua contra Grampositivos
Cefoperazona: actua contra gramnegativos
Trimetoprim: actua contra grampositivos y gramnegativos.
La cicloheximida: actua contra levaduras y hongos saprofitos.
Nota: la norma ISO recomienda la Anfotericina B, pero se ha sustituido por el cicloheximida por su mayor disponibilidad, solubilidad y
eficacia.

Técnica:
Recoger , diluir y preparar muestras y volúmenes según sea necesario de acuerdo a las especificaciones , directrices , normas
estándares oficiales y / o resultados esperados.
Reconstituir el vial con el diluyente estéril (6 ml) en condiciones asépticas y agregarlo a 500 ml  del medio base atemperado a 50 º C y
previamente suplementado con sangre de caballo Lisada.
Verter el medio completo en tubos e inocular .
Homogeneizar e incubar en condiciones Microaerofilas a 37ºC durante 4-6 horas y luego a 41,5ºC durante 44 ± 4 horas.

Campylobacter spp . crece mejor  a 42 ° C ( excepto Campylobacter fetus subsp . fetus  ) .
Los tiempos de incubación pueden variar según  la muestra, o normativas seguidas.
Cada laboratorio debe evaluar los resultados de acuerdo con sus especificaciones.
El aislamiento presuntivo de Campylobacter spp. debe ser confirmada por más pruebas microbiológicas y bioquímicas.
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Blanco grisaceoColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Campylobacter jejuni ATCC® 29428, WDCM 00156 Bueno - Características coloniales típicas
Escherichia coli ATCC® 25922, WDCM 00013 Inhibido
Proteus mirabilis ATCC® 29906, WDCM 00023 Inhibido

Rehidratar 1 vial como se indica en COMPOSITION; agitar y disolver completamente.

Añadir 1 vial a 500 ml de medio base. NO CALENTAR una vez suplementado.

Microaerofilia. 37ºC ± 1 durante 5h±1; después 41,5ºC±1 durante ± 44h ±4

Metodología analítica acorde con ISO 11133:2014/A1:2018; A2:2020.

Realizar Subcultivo tras incubación en medios adecuados
Control microbiológico según ISO 11133:2014/A1:2018.

pH:  a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Añadir 5 ml de muestra a:
100 ml TSB y 100 ml Tioglicolato.
Incubación 48 h a 30-35ºC y 48 h a 20-25 ºC: SIN CRECIMIENTO

Control de Esterilidad
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